
类别 原辅料 添加量（Kg） 比例（%）

原料 去皮鸡胸肉 100.00 75.99

复配保水剂MCK207 0.60 0.46

食用盐 1.50 1.14

乳清粉PROT30 1.00 0.76

白砂糖 1.50 1.14

大豆分离蛋白FP120 1.50 1.140

TG酶 0.30 0.23

白胡椒粉 0.10 0.08

黑胡椒粉 0.10 0.08

冰水 25.00 19.00

合计 131.60 100.00

 
① 解冻：肉温控制在0-6℃

② 绞肉: 鸡肉 8-15mm孔板按需绞制

③ 搅拌：将肉放入搅拌机，分步加入辅料，搅拌20-25min

④ 腌制：0-4℃腌制 48h

⑤ 灌肠：胶原蛋白肠衣NDX C 20-22，按需求定量灌制

⑥ 熟化

⑦ 包装、冷冻

麦 恺 胜（上 海) 食 品 有 限 公司
 Mackessen(Shanghai)Food Co.,LTD

   Add：No.1318 Huijin Rd,Qingpu Industrial Zone Shanghai China
   上  海 市 青 浦 工 业 园 区 汇 金 路 1318 号  PC201707

         Tel:(86)21-59703258   Fax:(86)21-59703090

辅料

工艺流程：

健身鸡胸肉肠

产品特点

➢ 低脂高蛋白、低卡路里，营养健康，

满足健身以及减脂人士需求

➢ 口感细嫩，香肠美味多汁，不干不

柴，有黑胡椒香味


